
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SÆSON 

A LA CARTE 
Kl.  17:00-21:00 

 
 
 

 

 

FORRETTER 

Varmrøget Vesterhavstorsk ................................ 119,- 
Rygeost – krydderurtesalat – salturt – rugbrød  
 
Pighvar i hvidløg & rosmarin ............................... 139,- 
Hvedekerner – pocheret løg – kørvel  
 

HOVEDRETTER 

Steak af laks fra Hirtshals ................................... 199,- 
Urter – pom papilotte – hvidvins sauce  
 
Dansk Saga gris .................................................... 239,- 
Svampe – majsduet – brombær/peber sauce – små kartofler 
 
Kalvemedaljon & tværreb fra Naturkød ............. 259,- 
Små beder – brunet løg – bagt selleri 

 
Vegetar burger ..................................................... 139,- 
Rødder i panko – krydder kartofler 

 

DESSERT & OST 

Cheesecake ............................................................. 99,- 
Brombær – sorbet – crumble 
 
Kæmpe eskimo ..................................................... 109,- 
Bær – hvid chokolade – kondenseret mælk 

 
Stuens udvalg af oste ........................................... 128,- 
Vælg selv fra vognen – sødt & sprødt 
 

TAPAS 
 

Dagens udvalg af lækre lokale 
specialiteter fra hede til hav 
med hjemmebagt brød og 
hjemmekærnet smør 
Forret................................ 89,- 
Hovedret ............................. 149,- 

 

BBQ 

Snackbræt ...................... 69,- 
    Sprøde chips, løgringe, sprød 

kylling, 2 slags dip 
 

Grove fritter .............. 45,- 
– med aioli 
 
Stuens kamben . . . . . . .  139,- 

    Grove fritter, sprød salat, 
hjemmelavet barbecue og brød 
 

Stuens burger . . . . . . . . .  149,- 
    Rosastegt kalveculotte, grov bacon, 

grove fritter og krydderurte dip 
 

KLASSISK 

SØNDAG 
 

Mad som mor lavede den, 
ny ret hver søndag! 

 

Pr. kuvert 119,- 
 


